Baves

La IGP Castaria de Galicia convoca, en colabora-
cién con el Aula de Cocifia Porto-Muifios, la quinta edi-
cion de:
V concurso de recetas
“Cocina con Castana de Galicia”

para promocionar e incentivar el uso de castafia con sello
de calidad durante todo el afio.

El concurso esta dirigido a aficionados a la cocina ,
estudiantes de hostelerfa y bloggers gastrondémicos resi-
dentes en Espafia.

Los interesados deberan enviar una receta original acom-
pafiada de una fotografia del plato al siguiente correo
electrénico:

auladecocina@portomuinos.com
o por correo ordinario a:

Porto-Muifios. Poligono de Acevedo, parcela 14.
15185 Cerceda. A Coruna.

Entraran en concurso todas las recetas recibidas a través
de correo electréonico o correo ordinario anteriormente
indicado hasta el dfa 02 de marzo de 2015.

Para participar en el concurso, los interesados deberan
enviar una unica receta junto con una fotografia del plato
y sus datos personales: nombre y apellidos, teléfono/s y
correo electrénico de contacto, direccién completa,
DNI, y, en caso de ser blogger, el enlace a la receta pre-
sentada.

Las recetas deberan ser originales y de elaboracién pro-

pia, siendo la CASTANA DE GALICIA uno de los

ingredientes principales del plato que se va a
elaborar.

En las recetas participantes deberan indicarse los ingre-
dientes, las cantidades necesatias, el proceso de elabora-
cién del plato y una fotografia de este, ademas de toda la
informacién que el participante crea conveniente especi-
ficar.

Indicar la categoria a la que pertenece:

° Recetas saladas
. Recetas dulces
° Estudiantes de hosteleria

Los participantes son los unicos responsables de la vera-
cidad de los datos proporcionados, de la originalidad y
de la autorfa de la receta y fotografias presentadas y
podran ser descalificados de no ser asi.

Una vez recibida la receta de cada participante, esta pa-
sara por un proceso de seleccion para la fase final del
concurso. Entre todas las recetas recibidas que cumplan
los criterios de estas bases, el jurado seleccionara 6 rece-
tas finalistas a partir de los siguientes criterios generales:
- Originalidad

- Sabor

- Presentacion

- Técnicas empleadas

Todas las recetas que no cumplan los requisitos descri-
tos en estas bases quedaran fuera de concurso.

Foves del Concunrso

. Fase 1: Presentacion de las recetas partici-
pantes: plazo de presentacion hasta el dia 02 de
marzo de 2015.
AMPLIACION PLAZO: hasta 27 MARZO

. Fase 2: Publicacién del nombre de los 6 fina-
listas: el dia 1 de ABRIL a través de la web de
la IGP Castafia de Galicia
www.castanadegalicia.org

y en el blog del Aula de Cocina Porto-Muifios:

www.auladecocinaportomuinos.blogspot.com
Los 6 finalistas elegidos por el jurado tendrin
derecho a participar en la fase final del concurso,
donde elaborarin la  receta seleccionada.

La comunicacion de los seleccionados se realizara
también mediante llamada telefénica y/o correo
electrénico que se facilite en la inscripcion.

. Fase 3: Final del concurso: se escogeran las
recetas ganadoras. Ese dia los finalistas elabo-
raran los platos presentados al concurso.

Los participantes seleccionados acudiran a la final del
concurso que tendrd lugar en el mes de abril, en una
fecha todavia por determinar, en el Aula de Cocina
Porto-Muifios (Plaza Casares Quiroga, 5-6-7. Urb. La
Barcala. Cambre. A Corufia) donde tendran que elaborar
la receta con la que participan en el concurso, jornada en
la que el jurado escogera la receta ganadora como
"Mejor receta de castafias salada", “ Mejor receta
de castafias dulce” y “Mejor receta de castafia: Es-
tudiante de Hosteleria” y se hara entrega de los pre-
mios.

Si alguno de los participantes finalistas no pudiera acudir
a la fase final del concurso, un cocinero designado por la
organizacion interpretara su receta en su nombre.

Los gastos de desplazamiento y, si es el caso, el aloja-
miento correran a cargo de cada participante.

La organizacién del concurso proporcionara la castafia y
el material necesario patala elaboracién de las recetas
finalistas.

El orden de presentacién de los platos al jurado se deci-
dira mediante un sorteo que se realizara al inicio de la
fase final.

Todas las recetas participantes seran valoradas por un
jurado constituido para el efecto. Este jurado seleccio-
nard las recetas que van a participar en la fase final y su
fallo sera inapelable. Estara compuesto por personas de
reconocido prestigio profesional y relacionados con la
hostelerfa, por representantes de la IXP Castafia de Gali-
cia y pot el/los ganadot/es del concurso de la edicién


http://www.castanadegalicia.org
http://www.auladecocinaportomuinos.blogspot.com

Los miembros del jurado valoraran segin la originalidad,
sabor, presentacion y técnicas del plato. Una vez sumadas
las puntuaciones de los participantes, aquel que obtenga la
mayor puntuacién serda nombrado ganador del concurso.

El fallo y la entrega de premios tendra lugar el mismo dfa de
la fase final.

Premios

Se establecen los siguientes premios:

o Primer premio receta salada:
1 juego de cuchillos + 1 chaquetilla de cocinero

o Primer premio receta dulce:
1 juego de cuchillos + 1 chaquetilla de cocinero

o Primer premio Estudiante:
1 juego de cuchillos + 1 chaquetilla de cocinero

. Finalistas: 1 chaquetilla de cocinero

Entre todos los participantes al concurso se sorteard:
1 chaquetilla

Keserva de Derechos

La organizacion se reserva todos los derechos de la difusion
de imagenes de la fase final del concurso, de los finalistas,
de la elaboracion y presentacion de los platos elaborados a
través de cualquier medio de difusion.

Los participantes del concurso garantizaran que son los
autores de las recetas inscritas y de las fotografias presenta-
das (estas deberan presentarse sin marca de agua). Con la
participacion en el concurso aceptan las bases y ceden a la
organizacién los derechos de reproduccion, distribucién y
publicacién para la posterior promocion del evento y de la
IGP Castana de Galicia a través de cualquier tipo de medio
de comunicacién, asi como la publicacién de su nombre
con la receta participante.

La organizacion se reserva el derecho a realizar modificacio-
nes o afladir anexos sobre la mecanica y los premios del
concurso, siempre que sean justificados y no perjudiquen a
los participantes y se les comuniquen a estos debidamente.

CASTANA
DE GALICIA

INDICACION XEOGRAFICA PROTEXIDA

IXP CASTANA DE GALICIA

Secretarfa IXP Castafia de Galicia
Rla da Muifia, 58 B
15703 Santiago de Compostela

teléfono: 981 554 537
649 061 915
fax: 981571273

info@castanadegalicia.org
www.castanadegalicia.org
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